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“Terroir de ZINIO is the 
utmost expression of our 

most special vines.
To craft our Zinio Reserva 

we keep old vines with 
very low yields that year 
after year produce the 
best grapes that go into 
making this top‐notch 

wine.”

RESERVA	2011WINE	SHEET

DOCa RIOJA
RIOJA ALTA

SPAIN

Grape variety
Tempranillo 100%
On the land
We only make use of Tempranillo coming 
from our oldest vines that may be older 
than 70 years, situated at 590 m a.s.l., 
planted in very poor calcareous‐clay soils. 
Yields of these bush vines are very low, but 
the grapes always reach timely phenolic 
and alcoholic maturity and are 
characterized by high phenolic 
concentration (aromas and colour).
The vintage
2011 was a very dry year, only 345mm 
rainfall throughout the year. Hence, plants 
went through great hydric stress. July was 
a cold month but August and September 
were particularly hot, thus producing an 
early harvest. We are rendered with a 
historic Riojan vintage, featuring wines 
marked by high concentration and 
structure. 
In the winery
The first selection of the best berries is 
made in the vineyard. Arrival at the winery 
is followed by a second selection on a 
conveyor belt. Destemming, crushing and 
cold maceration come prior to 10‐day 
alcoholic fermentation. Later the wine 
undergoes a 2‐week maceration process 
with its solid parts in order to achieve 
further structure and colour. The wine 
undergoes malolactic fermentation before 
aging. ZINIO Reserva stays 18 months in 
French and American oak barrels, toasted 
under specific guidance of our winemaker. 
This Reserva has spent the last two years in 
bottles to gain balance and roundness. 
In the glass
It is a deep cherry‐red wine with a very 
attractive nose that combines ripe fruit 
with sweet spices and aromatic herbs such 
as thyme and rosemary. It also features 
hints of coconut, toffee, chocolate and 
cacao. On the palate it is meaty and it 
renders a long finish.
At the table
An ideal accompaniment to elaborate 
dishes with manifold flavourful nuances. 
Meat stewed in wine sauces and rich 
fishes. Cured cheeses and even black fruit 
flavoured puddings.
Serving temperature: 17‐19ºC
ABV: 14,5% 

•Zinio Reserva only uses the highest altitude vineyard blocks with low-yielding bush vines that 
are 70+ years old. The poor limestone and clay soils = low yeilds = high concentration. 

•Rioja DOCa was the first appellation in Spain to be awarded the highest category, due to 
its proven record for consistently producing top-quality wines. Rioja Alta has high 
elevations, cooler climates and is considered the best region within Rioja. 

•Zinio Reserva is a double selection of our best Tempranillo vines cellared for 18 months in 
French and American oak, then aged in bottle for 2 years before release. Look for 
expressive black fruit (plums), sweet spices and herbal notes. 

•Zinio takes sustainable farming seriously, and features indigenous storks on our label as      
a symbol of our green practices. Zinio contributes to local stork preservation in Rioja.
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